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Valoracion

Siendo la argumentacion similar a la de las otras entidades alegantes, se debe
entender aqui reproducida la respuesta dada a los mismos, yfa estimacion parcial de sus
reclamaciones.

Una vez comentadas las alegaciones y propuestos los cambios_correspondientes
en los términos indicados, es preciso hacer mencion a las modificaciones del Anexo
propuestas a iniciativa propia por el Area de’Salud y Consumo. A talsrespecto, como
antes se ha apuntado, se han aceptado easi en su totalidad. -sin qerjuicio ‘de alguna
aclaracion necesaria-, en la medida en que son “traduccion™/de la normativa higiénico-
sanitaria vigente, y no nos hallamos ante nuevos requisitos.que .hubieran
desnaturalizado el objetivo de la presente modificacion de la:Ordenanza. Ademaés, todos
ellos estan amparados por la-razon imperiosa de. interés general, consistente” en “la
proteccién de los derechos, la seguridad y la‘salud de los consumidaores; ‘de dos
destinatarios de servicios’y de los trabajadores”, segun esta previsto en‘eldrt:-3.11.de la
ley 17/09.

Con todas. estas aportaciones se ha elaborada un Texto Refundido; en el que se
destacan los cambies introducidosrespecto del texto inicialmente-aprobado; que en
ningun casa.cabesealificarlos de sustanciales.

Por ultimo se hace constar que con la misma‘fecha,.Se propone igualmente al
Ayuntamiento Pleno la aprobacion definitiva de _la' correspondiente modificacion
puntual del"Plan General que se tramita.

Cumplidos todos les tramites reglamentarios, procede someter el texto refundido
de la Modificacion de la Ordenanza“al Ayuntamiento Pleno, para su aprobacion
definitivay para la subsiguiente publicacionzintegra en el Boletin Oficial de Bizkaia, en
orden a su‘entradaen vigor.

Sobre.larbase. del infarme del Area’de Urbanismo y Medio Ambiente, que sirve
de fundamento~a la presente resolucion, y de acuerdo con la legalidad vigente, el
Excmo. Ayuntamiento’Pleno, por unanimidad de los 28 miembros presentes, de los 29
que de derecho lo constituyen, acuerda:

Primero.- Aprobar “definitivamente la modificacion de la Ordenanza sobre los
Establecimientos Comerciales de la Alimentacién, conforme al texto refundido
elaborado por el Area de Urbanismo y Medio Ambiente, estimando parcialmente las
alegaciones presentadas y quedando aquel texto de la siguiente manera:

“ORDENANZA SOBRE ESTABLECIMIENTOS COMERCIALES DE LA
ALIMENTACION.
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CAPITULO 1.- OBJETO Y CONDICIONES GENERALES.

Articulo 1.- Objeto y dmbito.

1.- El objeto de la presente Ordenanza es determinar las condiciones fisicas y
constructivas que han de reunir establecimientos destinados.al comercio minorista de
productos alimenticios, tales como detallistas polivalentés tradicionales, autoservicios,
supermercados, galerias de alimentacion, y similares.

2.- Ademas, quedan incluidos dentro de su ambito los Mercados, entendiendo como
tales las agrupaciones de varios puestos independientes, para la venta al por menor de
productos del sector alimentario, en la modalidad tradicional de.compartimentos
independientes.

3.- La Ordenanza afectara a las nuevas instalaciones y a la ampliacionde las existentes,
sin perjuicio de lo dispuesto en el art20.2.

Articulo 2.-Exclusiones y limites generales.
1.- Quedan excluidos del ambito de la presente Ordenanza:

a) los locales anexos, instalados en<el mismo .inmueble; gue’ teniendo
comunicacion directa con la via..publica, no “la tengan /internalcon el
establecimiento principal; y

b) los locales de superficie inferior a quinientos{(500) metros’cuadrados.

2.- Las actividades‘excluidas a que‘se refiere el apartado anteriof>quetian, no obstante,
sometidaspa lasnormativa urbanistica, a la higiénico-sanitaria recogida en el
AnexQy, en su caso, a la reglamentacion sobre actividades clasificadas.

Articulo 3:- Superficie util.

1~ Cuando en la Ordenanza sewhabla de,la_superficie delos establecimientos, se
entiende comao .tal, salvo indicacion ‘expresay encycontrario, la Gtil, es decir, la
comprendida en elinterior (de suS paramentas verticales terminados, medida a su cara
interior,.y de utilizacion.directa para-el uso.a'que se destine.

2:< En caso de ampliacion se considerasuperficie til la suma de la existente mas el
incremento previsto en el nuevo proyecto:

Articulo 4.-"Ubicaeion.

1.- Se ubicaranwen las plantas'y eondiciones que el vigente Plan General autoriza para el
uso terciario (Uso" 7), “en  Situacién” 2, Comercio al por menor de caracter no
concentrado.

2. — Los establecimientds de superficie igual o mayor de dos mil quinientos metros
cuadrados (2.500) tendran la consideracion de Centros Comerciales y se ubicaran en los
lugares y condiciones previamente fijados por el planeamiento.

Articulo 5.- Condiciones de implantacion.

1.- Los establecimientos del ramo con superficie inferior a dos mil quinientos (2.500)
metros cuadrados, tendrdn acceso por las fachadas exteriores de los edificios,
prohibiéndose expresamente las entradas por portales y vestibulos, asi como por locales
destinados a cualquier otro uso.
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2.- Cuando formen parte de complejos comerciales mayores (grandes almacenes, etc.)
podran utilizar los accesos y servicios comunes, siempre que estén suficiente y
justificadamente dimensionados, a juicio municipal razonado.
3.- Los locales comerciales organizados en forma de galeria se pueden establecer,
cuando asi se autorice por el planeamiento, en planta baja y primera y, ocasionalmente,
en planta sétano. Para ello se exigiran las siguientes condiciones:
a) la galeria tendrd como minimo dos accesos al publico, de-un ancho minimo de
cuatro (4) metros cada uno y situados en puntos alejados entre si;
b) podran agruparse los servicios sanitarios correspondientes “a los distintos
locales comerciales;
c) las escaleras entre las distintas plantas tendran las dimensiones fijadas en el
Cadigo Técnico de la Edificacion; y
d) la superficie de carga y descarga podra ser comun.

Articulo 6.- Condiciones Higiénico Sanitarias.

1.- Las condiciones higiénico-sanitarias de los<establecimientos se“ajustaran a 4os
requisitos contenidos en €l Anexo de esta Ordenanza, de conformidad-copn’la normativa
sectorial vigente.

2.- Dichos requisitos tienen el carécter' de reglas generales:"NoObstante; se podra
flexibilizar la exigencia de los de caracter estructural (superfici€s y-altras minimas,
....), por razones vinculadas a la configuracion fisica del local(ditmensiones, et¢.) o a la
naturalezade lagactividad, cuando se solicite de forma razonadajal Area” municipal
competente en-materia higiénico-sanitaria, quien propondfa justificadamente la solucién
mas adecuada.

3, .Correspondera, asimismo,“a dicha Area-todoAo,¥eferentesa la inspeccion y a la
disciplina, enla indicada materia.

CAPITULO 11.-SERVICIOS-E INSTALACIONES GENERALES.

Articulo 7. Areas de carga.y descarga’

1.- "Las operaciones-de carga 4 descarga debéran efectuarse en el interior del
establecimiento, por Ao que-este dispondrd deun espacio, exclusivo para las mismas,
con las dimensiones suficientes para elloque, como regla general, no podran ser
inferiores a fasvSiguientes: doce (12) metros de longitud, cuatro (4) de anchura y tres
coma cuarenta (3,40) de altura’libre entodo el espacio, incluida la puerta de acceso.

2.- A tal efecto se“incluira’ en el Proyecto Técnico un Anexo de Logistica con el
contenido previsto en_elart. 18:2.b); cuando no fuera fisica o juridicamente posible
cumplir con alguna de fas dimensiones indicadas, el Anexo acreditara detalladamente
dicho extremo, garantizando que las operaciones se efectuaran en el interior del
establecimiento.

3.- Si, al margen de la obligacion de disponer de dicho local y con caracter excepcional,
se pretendiera efectuar la carga y descarga en la via publica, se debera solicitar, de
forma justificada, una autorizacion especifica ante el Area de Circulacion y Transporte,
quien, dependiendo de las necesidades de aparcamiento en la zona, de la tipologia de la
calle, y de las caracteristicas de dichas labores de carga y descarga (frecuencia, etc.), la
podra conceder siempre que se desarrolle en horario diurno.
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4.- La autorizacion, que se concedera con caracter de precario, tendra una vigencia
méaxima de un afio y sera renovable, en funcion del grado de cumplimiento de sus
condiciones y de los cambios previstos en la tipologia de la calle (ensanchamiento de
aceras, peatonalizacion, etc.).

5.- En aquellos supuestos en que se pretenda efectuar la-carga y descarga fuera del
horario diurno, se precisara ademas la autorizacion espécial prevista en la Ordenanza
sobre Proteccion del Medio Ambiente.

Articulo 8.- Contadores y cuadros de mando.

1.- Sin perjuicio del cumplimiento de lo establecido por las reglamentaciones generales
de los distintos servicios y por las normas’de las distintas empresas‘suministradoras, se
estableceran los respectivos cuartos para los mismos (agua, ‘gas, electricidad, telefonia,
etc.).

2.- Los cuadros de mando de los servicios a que se refiere el apartado-anterior se
situaran en locales fuera de la zona accesible al publico.

Articulo 9.- Ventilacion.

1.- Si los locales estuyieren dotados de ventilacion forzada o climatizaeion; sus;equipos
mecénicos se instalaran en recinto habilitado al efecto, independiente, y qle garantice
las debidas condiciones de insonorizacion e imposibilidad” de- transmision de
vibraciones.

2.- A todos/loseefectos se exigira el cumplimientode ld Ordempanza Mdunicipal de
Proteccion delMedio. Ambiente.

Articulo 10.- Ascensores y montacargas.

Se regiran por lo establecido en la,normatiyva vigénte emmateria de aparatos elevadores.
Frente' @ estas. instalaciones existird un’ espacio; libre“en™el que pueda inscribirse un
circulo de dos (2) metros de diametro.

CAPITULO.111.-ACCESIBILIDADLYY PROTECCION CONTRA INCENDIOS.

Articule 11.= Accesibilidad.
Los establecimientos se-sujetardn a;la normativa vigente en materia de accesibilidad y a
lo previsto en. la‘presente, Ordenanza.

Articulo 12.- Pasos.para el pablico.

1.- La anchura libre de pasos para’publico entre estanterias se ajustara a lo previsto en el
Caodigo Técnico de la Edificacion (CTE).

2.- Estos anchos minimos” no podran interrumpirse por ningun tipo de elemento
decorativo. En el supuesto de que existiera algin elemento estructural o de
instalaciones, el ancho libre minimo, a cada lado del obstaculo, sera de un metro con
veinte centimetros (1,20 m).
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Articulo 13.- Proteccion contra incendios.

1.- Los establecimientos se sujetaran al vigente CTE, asi como a la normativa dictada
sobre la materia por el Gobierno Vasco sin perjuicio de las exigencias recogidas en la
presente Ordenanza.

2.- En el desarrollo de la actividad se tendré en cuenta qoe los puestos destinados a
contener productos inflamables (drogueria, perfumeria, pinturas;.sprays, etc), se situaran
alejados de las salidas y, a ser posible, contra las paredes con cartéles visibles indicando
la peligrosidad del producto. La carga de fuego admitida en estos productos expositores
sera la indicada en el CTE.

CAPITULO 1V.-CONDICIONES PARTICULARES DE.LOSMERCADOS.

Articulo 14.- Definicion.

1.-Se entienden como mercados fas agrupaciones de varios:puestos independientes de
venta de productos del ramo de la alimentacion o relacionados con él, instaladeS en un
recinto Unico, dispuesto en forma de compartimentos  separados,/agrupados por
especialidades, segun su actividad, pero constituyendo una unidad fdncional®con
servicios comunes.

2.-Se entiende porpuesto de venta el espacio comercial limitado fisicamente, a cuyo
interior no puedeacceder el publico.

3.- A estos mercados distribuidos®por puestos de venta,”ademas -de las nermas de
aplicacion generaly. incluidas las<igienico-sanitarias, les-serdn exigibles las condiciones
particulares del presente Capitulo.

Articulo 15.- Régimen de conservacion y mantenimiento.

1~ A _la“solicitud de licencia, de actividad “para’,el«mercado se acompafiara
necesariamente un documento, elevadoe a escritura pablica;‘en”el que quede claramente
establecido el régimen de-explotacion del mereadasen lo'relativo a la responsabilidad en
el mantenimiento, conservacion y repardcion de susselementos e instalaciones comunes
y-en,la‘adopcion.de medidas correctoras,indicando, ademas la cuota de participacion de
cada-puesta en dichos-elementos comunes:

2.- La solicitud delicencia.de actividad:para cada puesto, incluird la aceptacion expresa,
por parte ‘del,peticionario, de’ sy patticipacion y responsabilidad en las cargas comunes,
en los términos”que,le hayan’ sido asignados en el documento aludido en el nimero
anterior.

Articulo 16.- Pasos para €l'publico.

1.- La anchura util de pasos pafa el publico con puestos de venta a ambos lados no sera
inferior a tres metros (3,00"m), si existen puestos de venta a ambos lados, y en los
restantes casos no menor de dos metros con cincuenta centimetros (2,50 metros).

2.- En el caso de que los pasos estuvieran interrumpidos por algun elemento estructural,
0 de instalaciones, el ancho dtil a cada lado del obstaculo no podra ser inferior a un
metro con cincuenta centimetros (1,50 m).

Articulo 17.- Condiciones constructivas de los puestos.
Los puestos de venta se ajustaran a las condiciones siguientes:




f)

9)

h)
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cada puesto estard dotado de toma de agua potable, suministro de energia
eléctrica, toma de telefonia y evacuacion de residuales, con sumidero y arqueta
sifénica;

los cierres perimetrales delimitadores seran de fabrica de albafileria, con
espesor no inferior a nueve centimetros (9,00 cm);

para los revestimientos interiores y exteriores se utilizaran, en toda la altura de
los cierres, materiales duros, impermeables yde facil limpieza;

el suelo del puesto se elevara a veinte centimetros (20 cm.),respecto del nivel
del paso publico; se revestira con materiales duros, impermeables, durables y
de facil limpieza y tendra una pendiente del dos por ciento.(2%) hacia el
sumidero sifonico;

estaran cerrados al publico, eon acceso unico para el personal empleado y
mostrador adecuado para laventa al publico;

si el acceso al interior del puesto fuera frontal, se efectuara por: debajo del
mostrador, y a estos efectos se rebajard el pavimento interior en la amplitud
precisa sin que la pderta pueda invadir los elementos comunes;

por debajo de la‘altura de dos metros<€on veinte centimetros+(2,20.4m), hingun
elemento podra disminuir el ancho.util del paso, mientras que por encima de
esta altura“se permitiran elementos salientes de veinte' centimetros (20 cm),
tales como barras para ganchos, luminosos a caja del boptho'de persiana;

los puestosise cerraran porSu partesuperior a una altufa-minima de des metros
con/Cinguenta.centimetros (2,50 m), sobre el pavimentointerior; y

los ‘elementos de cierre seran metalicos enrollables© similares.

CAPITULO Vi- REGIMENJURIDICO:

Articulo 18.- Proyecto técnico:

1.- Laa solicitud de licencia municipal paradmplantar un establecimiento comercial de la
alimentacion debera venir-acompafiada“del ‘cCorrespondiénte proyecto técnico, firmado
perprofesional competente’que, constard dedmemoria; planos y documentacion adjunta,
asi como del Anexo a gue se refiere el art, 7.1, con el contenido que se detalla en los
apartados.siguientes.
2.- La Memoria comprenderd:

a) una descripcion técnica detallada de:

e las caracteristicasde la aetividad;

e la maQuinaria a instdlar, con indicacion del tipo y caracteristicas y
expresion del nimero de C.V. de cada aparato;

la superficie total del local y de cada uno de los departamentos que lo
conforman (zoha de ventas, vestuario, almacén, carga-descarga, etc.);

e los medios y sistemas correctores propuestos para reducir la transmision
de ruidos y vibraciones con los correspondientes planos en detalle y
calculos justificativos que aseguren la obtencion del aislamiento minimo
exigible o, en su caso, del nivel sonoro maximo transmisible;

las caracteristicas del sistema de ventilacion y/o climatizacion;

el sistema de evacuacion de aguas residuales y residuos solidos;

las instalaciones higiénico-sanitarias; asi como...



b)
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(...)

e del cumplimiento del CTE en cuanto a las condiciones de seguridad en
caso de incendio, la seguridad de utilizacion y la proteccion frente al ruido;
y

el Anexo de logistica previsto en el art. 7, conteniendo las medidas de

distribucion urbana (“Gltima milla”) y recogida de residuos (“logistica

inversa”), con al menos, las siguientes especificaciones;

e ubicacion, acceso y dimensiones del espacio destinado para carga y
descarga, acreditando su suficiencia;

e acceso Yy maniobrabilidad extefna e interna de los vehiculos. (radios de
giro,...) asi como tipologia d¢ los mismos;

e férmulas de suministroal establecimiento y de reparto a domicilio,
detallando horarios, freécuencias, proveedores, uso de vehiculos propios y
ajenos, etc.;

e concrecion de los vehiculos que hardn las operaciones en” el espacio
interior, y de los que utilizaran paracello las zonas publicasreservadas,para
carga y descarga; y

e cuantos-datos complementarios Sean exigides justificadamente per el Area
de Circulacion y Transportes.

3.- La planos estaran doblados a la medida DIN-4, con pestafia,/de-forma que permitan
formar un expediente,normalizados La relacion de planos.a aportar‘es 1a siguiente:

a)
b)

c)
d)

e)
f)
9)

del'emplazamiento de la actividad, a escala 1:5.000;

de la'manzana a escala 1:1.000, conforme a la-Cartografia oficial, indicando el
edificio en que Se pretende instalar la actividad;

planta con la distribucion de‘la actividady, en sucasoy plantas de zonificacion
y sectarizacion del local oMocales; de céara,al eumplimiento del CTE;

de las‘secciones, a.escala’1:50, figdrandoiacotadas las distintas alturas libres
resultantes en cada punto del loealy desstelosa teCcho, una vez implantadas las
instalaciones:y‘medidas corregtoras;

de los alzados defachada, a’escala 1:50, que abarcaran los locales inmediatos y
el transito, de existir, a la’ planta inmediatamente superior;

de los detalles, aescala 2:20;de las seluciones constructivas adoptadas para las
medidas.correctoras propuestas (anclajes, insonorizacion, etc.); y

esquemas a“escala® 1650 de Jlas instalaciones de electricidad, fontaneria,
saneamienta/ventilacion, aire’acondicionado y climatizacion en general.

4.- Ademas se adjuntarandas siguientes separatas:

a)
b)

una relacion~de todas” las actividades colindantes situadas en el mismo
inmueble, incluido el'destino previsto de las planta superior e inferior; y

el nombre y los apellidos de quien ostente la Presidencia o Administracion de
la Comunidad, o, si no existen tales representantes, de todas las personas
ocupantes; entendiéndose que cuando el edificio esté desocupado dicha
informacion se referira a los inmuebles colindantes.

5.- Los servicios municipales podran admitir la remision de toda la documentacion por
via telematica.
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Articulo 19.- Caducidad y prorroga.

1.- Toda licencia municipal que se conceda para instalar, legalizar, trasladar o ampliar
los establecimientos del ramo de la alimentacién quedara caducada y sin efecto, previas
la audiencia al interesado y la declaracidn expresa, en los siguientes casos:

a) cuando no se hubieran iniciado las obras o la instalacion en el plazo de seis
meses desde el otorgamiento de la licencia;

b) cuando, con independencia de lo establecido en el parrafo anterior, no se
hubieran finalizado las obras o la instalacion en el plazo impuesto al
concederse el permiso; y

c) cuando la actividad permanezca eerrada al publico durante.un periodo igual
0 superior a seis meses, siempre’que la inactividad no derive directamente de
obras o instalaciones reglamentariamente impuestas 0 autorizadas.

2.- En los tres supuestos, se concedefa una prorroga, por la mitad del plazo, a solicitud
razonada del interesado, formulada con anterioridad a la finalizacion de aquél. Tanto el
plazo sefialado, como la prérroga que, en su caso, se otorgue se entenderan sin perjuicio
del retraso que se deba a razones de fuerza mayor, previa y debidamente alegadas'y
justificadas por el administrado.

Articulo 20.- Fuerade ordenacion.

1.- Todos los establecimientos del ramo de la alimentacién, ‘con ‘hcer€ia municipal
anterior a la’entrada en vigor de esta Ordenanza, qué no se2ajustasen a las
prescripciones desdla misma, quedaran en situacion de fuera de ordenacion.

2.- Sin perjuicio de lo establecido en la Disposicion, Transitoria,solo se autorizarén los
trabajos de reparacion, mantenimiento y mejora.de lahigiene“e instalaciones del local,
asi’ comofecuantos otros vayam.encaminados-a.adaptar el local, @ tas exigencias de la
presente_normativa.

Artigulo21.- Régimen Disciplinario.

1.- Se considera infraccion todo incumplimiento ‘dedas condiciones en que se concedid
la.liceneia; con la consiguientesimposicion de 1as sanciones correspondientes conforme
a loprevisto en la legislaCion‘vigente.

2.- A talhefecto, se considera infraccion grave el efectuar las operaciones de carga y
descarga, de.forma reiterada’y-sin.autorizacion, fuera del espacio destinado a ellas, la
cual podra set sancienada’con’la’suspension temporal de la licencia y consiguiente cese
de la actividad durante/Un:plazo maximo de un mes, en funcion de las circunstancias de
cada caso.

DISPOSICION ADICIONAL UNICA
Los establecimientos del ramo que se implanten formando parte integrante de centros
comerciales, galerias, grandes almacenes, etc. podran utilizar los servicios generales de
éstos siempre que cuando minimo el conjunto comercial cumpla las condiciones
contenidas en el Anexo sin perjuicio de otras exigencias reglamentarias que pudieran
plantearse en las pertinentes licencias municipales.
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DISPOSICION TRANSITORIA UNICA

1.- Las solicitudes de licencias, para instalar, reformar o ampliar los establecimientos de
venta de productos del ramo de la alimentacion, incluidos dentro del ambito de
aplicacion de esta Ordenanza, que se formulen con anterioridad a la aprobacion inicial
de la misma, se resolveran conforme al régimen normativo anterior.

2.- Los establecimientos existentes con anterioridad deberan adaptarse paulatinamente
al nuevo régimen de la Ordenanza, conforme se vayan’modificande_los locales y a tenor
de la importancia de la reforma prevista. Sélo se exigird un mayor espacio para
dotaciones o equipamientos (aseos, cuarto de basuras, carga y descarga;.etc.) cuando la
reforma propuesta suponga un aumento de la superficie edificada, y siempre de forma
proporcional a la misma.

DISPOSICION FINAL UNICA
Corresponde a la Alcaldia-Presidencia y, en su caso, a_la Delegacion municipdl en
materia de urbanismo y medio.dmbiente, la interpretacion de la presente ordenanza.

ANEXQO

REGLASGENERALES EN MATERIA HIGIENICO-SANITARIA:

Articulo 1.- Caracteristicas construgtivas.
1.- En la construecion, acondicionamiento y reparacion dé_los leeales se”emplearan
materialés’idoneos, que, en ningln caso; sean susceptibles de resultar toxicos y originar
contaminaciones en los alimentos.
2, Aa digposicion, el disefio,“la construccion, el €mplazamientoy el tamafo de los
establecimientos, permitiran:

«{ . sumantenimiento, limpieza'y desinfeccion de forma adecuada,

o “larealizacion higiénica.de todas laS.0peraciones,

¢ .unas condiciones adecuadas de manipulacién, almacenamiento y exposicion a

temperatura-controlada y apropiada‘para cada tipo de alimento.

3.- Laswparedes de’los locales donte, se manipulen”alimentos, seran faciles de limpiar y
desinfectar, 10 querequerira/el-uso “de materiales impermeables, no absorbentes,
lavables y'de.superficie lisahasta una altura.adecuada para las operaciones que realicen.
4.- Los sueles”estaran construidos con materiales no absorbentes, resistentes y no
atacables por acidos o/élcalisempleados en la limpieza, y seran lisos, de facil limpieza y
desinfeccion. Podran“”ser “continios o de piezas perfectamente adosadas, no
admitiéndose como pavimento definitivo las placas de cemento con juntas de dilatacion
descubiertas.
5.- Los techos estaran construidos de forma que no se acumule polvo ni vapores de
condensacion, seran de facil limpieza y siempre estaran en condiciones tales que no
puedan suponer contaminacion para los productos.

Articulo 2.- Alturas minimas.

Las alturas minimas de los locales seran de dos metros y medio (2,50 m.) en las zonas
de publico y trabajo, y de dos metros y treinta centimetros (2,30 m.) en aseos y
vestuarios.
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Articulo 3.- lluminacion y ventilacion.

1.- Tanto la iluminacién natural como la artificial serdn suficientes para permitir una
adecuada observacion de las caracteristicas organolépticas propias de cada alimento y
del estado de limpieza y conservacion de las instalaciones, maquinaria y utensilios. (...)
2.- En las zonas destinadas al publico se exigira un sistema de wentilacién que garantice
un caudal minimo de renovacion de aire, de diez metros cibicos por metro cuadrado y
hora (10m*/m?/h), sin producir molestias al vecindafio por olores, ruidos o vibraciones.
3.- Se evitard al méximo la entrada de polvo y }as circulaciones no controladas de aire
procedente del exterior, por lo que los establecimientos dispondran_de. al. menos una
puerta que los pueda aislar suficientemente’de la via publica.

Articulo 4.- Mobiliario, conservacion’y exposicion de productos.

1.- Todo el mobiliario serd de facil limpieza y se colocara«de tal modo que se‘evite la
formacion de huecos de dificil @cceso donde se pueda acumular suciedad.

2.- Todos los productos -alimenticios, sus envases 'y ‘Utiles de manipulacion, ¢se
depositardn en anaqueles; estanterias o vitrinas, u otro medio que. impida.str contacto
con el suelo y reduzcaal minimo el riesgo de.contaminacion.

3.- Los mostradores’y las superficies en las que se manipulen alimentos; seran facilesde
limpiar y desinféctar, lo que requerira el uso de materiales lisos, “impermeables, no
absorbentes, lavables y resistentes a‘la corrosion.

4.- Se dispendrasde los elementos frigorificos necesarigs para Ja actividad que se
desarrole; manteniendo los alimentos a temperatura que‘no.depncfugar ariesgos para la
salud;y provistos de termometros fiables y de“facil Aectura.que garantice su correcto
control. Su.capacidad y nimero.garantizara la estiba higienica.defos alimentos.

5¢- Durantela exposicion, los productos alimenticios'estaran-proteégidos contra cualquier
foco de contaminacion, y mantenidos en condiciones de conservacion que no den lugar
a riesgos para la salud.

6.- La exposicion y .almacenamiento” de” sustangias” peligrosas o no comestibles
(productos, de limpieza, dedesinfecciony insecticidas; alimentos para animales, etc.) se
efectuaran‘de forma independizada’respecto a los pfoductos alimenticios.

Articulo 5.-'Servicios de agud y-limpieza.

1.- Todos los.establecimientos contaran con suministro de agua corriente potable, fria y
caliente, procedente de/la-red.general, en volumen adecuado a las necesidades del local.
Las aguas residuales se evacuaran a’la red general de saneamiento, mediante desaglies
sifonicos.

2 - Las basuras deben depositarse en contenedores estancos, de material resistente a la
corrosion y de facil limpieza'y desinfeccion, provistos de cierre con tapa ajustada.

3.- Las zonas o secciones de venta o manipulacién de alimentos sin envasar
(charcuteria, pescaderia, carniceria, etc.), dispondran de fregadero/lavamanos de
dimensiones adecuadas y en nimero suficiente para la limpieza de manos y (...) de los
equipos y utensilios de trabajo. Estaran dotados de agua fria y caliente, material de
limpieza y griferia de cierre no manual.
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4.- De acuerdo con la normativa sectorial vigente, se dispondrd de instalaciones
especificas y adecuadas para los equipos, productos y Utiles de limpieza dotadas, al
menos, de toma de agua y desagtie, asi como de armarios exclusivos para depositarlos.

Articulo 6.- Aseos y vestuarios.

1.- Los requisitos referentes a aseos y vestuarios contenjdos en este articulo responden a
los previstos en la normativa sectorial vigente, y tanto sus dimensiones como dotacion
van dirigidos a permitir su uso sin dificultad ni“molestias, en funcion del personal
empleado que vaya a utilizarlos.

2.- Los establecimientos con una superficie superior a doscientos«eincuenta (250)
metros cuadrados contaran con, al menos,’seis (6) destinados.a ase0s Yy vestuarios para
el personal, incrementandose proporciehalmente un minimo de un (1) metro ctadrado
por cada cien (100) metros suplemeptarios, y dispondran de:

a) cabinas de inodoro independientes, sin comunicacion con locales donde se
manipulen alimentos; y con una superficie minima de uno coma veinte’metros
cuadrados (1,20 m?); las paredes y suelo$ seran dé material 1iso, impermeable,
no absorbente,y de facil limpieza y desinfeccion<(alicatados0.tratamiento
similar), con’ventilacion directa o.extraccion forzada al €xterior;

b) lavamanes, en nimero suficiente, dotados de agua fria'y caliente, de Utilesde
aseo yde griferia no manual; y

c) taquillas,sarmarios o similares,  bastantes para el depésito higiénico y
ordenade de\la ropa y €l calzado del personal, @sientos suficientes y espejo.

3.- Los~vestuarios Y. aseos estaran diferenciados~porSexos @’ bien s€ prevera una
utilizaeion por.separado de los mismos.

4 < Ios establecimientos con mas de mil (1.000) metros cuadrados de superficie tendran
aseo para el pablico, dotado de lavamanos,y. no.comunigara-con-zonas de manipulacion
de alimentos.

5.- Aquellos que cuenten ‘con una, superficie” superiar a“dos mil quinientos (2.500)
metros . cuadrados se .sujetafan. a lo” que_disponga” al respecto instrumento de
planeamiento.previsto en elart.4.2 de laxOrdenanza.

Articule 7.- Oficinas.administrativas.
Los estableeimientos .disporidran .de un espacio, exclusivo y de tamafio suficiente,
destinado a las'tareas.de administracion y direccion.

Articulo 8.- Cuartos de’basuras.
1.- Todos los establecimientos de‘més de trescientos (300) metros cuadrados dispondran
de un recinto cerrado y~exclusivo para el depdsito de basuras y envases desechables.
Este recinto tendrd una superficie minima de tres (3) metros cuadrados, que se ird
incrementado a razén de medio metro cuadrado (0,5 m?) por cada cien (100)
suplementarios.
2.- Este recinto reunira ademas las condiciones siguientes:
a)  dispondra de sumideros para desagle de las aguas de lavado, conectados a
la red general de alcantarillado;
b) los suelos tendran una ligera pendiente hacia los sumideros, y seran
impermeables, de facil limpieza y desinfeccion;
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c) contard con grifos de agua corriente, apropiados para insertar en ellos la
manga de riego, que permita el lavado facil y directo de todo el local;

d)  habré puntos de luz suficientes para la iluminacion del local,

e) todas las paredes del local deberan estar alicatadas hasta el techo; y

f)  poseera ventilacion suficiente al exterior del establecimiento.

Articulo 9.- Almacenes y camaras.

1.- Todos los establecimientos dispondran de uno o varios recintos de almacén y
camaras frigorificas suficientes para las necesidades del establecimiento, La superficie
uatil destinada a almacenes, camaras, y en su caso, a areas de carga-y.descarga, sera
equivalente, como minimo, al quince” por ciento (15%) de la atil “total del
establecimiento.

2.- Los almacenes dispondran de paredes y suelos de facil limpieza y desinfeccion, lo
que requerird el uso de materialesimpermeables, no absorbentes'y lavables.

3.- En los establecimientos con mas de mil (1.000) metros cuadrados de superficie la
zona de carga y descarga dedos almacenes estard diferenciada del resto del‘almacén.”

Segundo.- Publicar el texto integro en.el Boletin Oficial de Bizkaia;asi<ccomo en
la pagina web del Ayuntamiento, indicando que su entrada envigor/Se producira endos
términos de los articulos 70/2° y 65/2° de la Ley 7/1985 de. 2 de abfil.

Tercero.-aNotificar el acuerdo, junto con el texto‘aprebado einformeprecedente,
a la Asociacion de Constructores y Promotores dé Bizkaia-Bizkaiko Etxegile
Sustatzaileen Bazkuna (Ascobi-Bieba), Camara'de Comercio“de Bilbdo, UVESCAYA
S.Ls—Grapo. Uvesco, Desarrollos Inmobiliarios Marest S.L.—.y Supermercados Rafa
S/A.

Cuarto.- Asimismo, dar traslado-deAanueva Ordenanza, del acuerdo y del tltimo
mforme.a Surbisay al Area de’Relaciones Ciudadanas.

Quinto.- Pasar el expediente, para.su conocimiento y efectos oportunos, a las
Subareas'de ‘Secretarja Técnicas/Planeamiento yLicencias de Obras y Aperturas.

Cultura y Educacion
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El C.A.C. TEATRO ARRIAGA S.A. no esta obligado a realizar anualmente la
auditoria de sus cuentas, en base a la legislacion vigente en la materia (Real Decreto
Legislativo 1/2010 de 2 de julio, por el que se aprueba el texto refundido de la Ley de
Sociedades de Capital, en cuyo art. 263.2 se exceptia de la obligacion de auditar las
cuentas a aquellas sociedades que, como sucede con el Teatro Arriaga, pueden presentar
balance abreviado; la Ley 19/1988, de 12 de julio, de Auditoria de Cuentas, en su
redaccion vigente tras ser modificada por la Ley 12/2010, de 30 de junio, para su
adaptacion a la normativa comunitaria y normas que la desarrollan, entre ellas el Real
Decreto 180/2003, de 14 de febrero, por el que se modifica el Real Decreto 1636/1990,





